MENU

DU MIDI

ENTREES

GASPACHO DE COURGETTES ET CREME DE KALAMATA 10 €
PECHE DU JOUR EN ESCABECHE 12 €

CEUF MOLLET MARINE AU JUS DE LACTOFERMENTATION FACON AJITSUKE 8 €

PLATS

POLENTA CREMEUSE, EFFILOCHE D’ECHINE DE COCHON DU MONT VENTOUX 22 €
PECHE DU JOUR, LEGUMES DE SAISON CONFITS, CREME DE HARICOTS 20 €

RISOTTO AU MISO DE POIS CHICHE, CHAMPIGNONS 16 €

DESSERTS

ABRICOT ROTI AU ROMARIN, BISCUIT AMANDE, SABAYON DE KEFIR 8 €

PANNA COTTA ET COMPOTEE DE FRUITS DE SAISON 8 €

TOUS NOS PRODUITS SONT SOURCES, LOCAUX, DE SAISON ET AUSSI BIO QUE POSSIBLE



DU SOIR

TAPAS

GASPACHO DE COURGETTES ET CREME DE KALAMATA 10 €

PECHE DU JOUR EN ESCABECHE 12 €

CEUF MOLLET MARINE AU JUS DE LACTOFERMENTATION FACON AJITSUKE 8 €
POLENTA CREMEUSE, EFFILOCHE D’ECHINE DE COCHON DU MONT VENTOUX 15 €
PECHE DU JOUR, LEGUMES DE SAISON CONFITS, CREME DE HARICOTS 14 €

RISOTTO AU MISO DE POIS CHICHE CHAMPIGNONS 11 €

DESSERTS

ABRICOT ROTI AU ROMARIN, BISCUIT AMANDE, SABAYON DE KEFIR 8 €

PANNA COTTA ET COMPOTEE DE FRUITS DE SAISON 8 €

TOUS NOS PRODUITS SONT SOURCES, LOCAUX, DE SAISON ET AUSSI BIO QUE POSSIBLE



