CARTE

FORMULE
ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT 28¢€
ENTREE PLAT DESSERT 38¢€
DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

ENTREES

CEUF MARINE “AJITSUKE”, KIMCHI, GRAINES TOASTEES 10€

RILLETTES DE MAIGRE, ZESTES D'AGRUMES, YAOURT AUX HERBES DU
JARDIN 11€

CHOUX FLEUR “ALDENTE”", GREMOLATA AUX HERBES ET SAUCE TAHIN
BETTERAVE 10€

PLATS

CHOUX FARCI AUX CHAMPIGNONS, POMME DE TERRE VAPEUR, CREME DE PANAIS
19€

SAUCISSE BIO DE LA CRAU, POLENTA CREMEUSE, TOMBEE DE CHOUX AIL
GINGEMBRE ET SAUCE SOJA 22¢€

ARROZ CALDOSO (RISOTTO ESPAGNOL AU FUMET DE POISSON), MAIGRE, LEGUMES
DU MOMENT 24€ (+2€ AU MENU)

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES 11 €

CHEESE CAKE AUX AGRUMES,
BISCUIT SPECULOOS ET CHATAIGNE 11€

MOUSSE CHOCOLAT, NOUGATINE SARRASIN 10€

POMME CARAMELISEE, CARAMEL BEURRE SALE, BISCUIT CRUMBLE, CREME
EPAISSE DE BRESSE 11€

TOUS NOS PRODUITS SONT SOURCES, LOCAUX, DE SAISON ET AUSSI BIO QUE POSSIBLE

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - PRIXTTC SERVICE COMPRIS



