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ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT 28¢€
ENTREE PLAT DESSERT 38€

ENFANT: SIROP PLAT DESSERT 15€
DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

FORMULES

ENTREES

AUBERGINES MARINEES AU SOJA, SAUCE TAHINI, AMANDES 10€

VELOUTE FROID DE COURGETTES, CONDIMENT FETA & OLIVES, COULIS DE
TOMATE, BASILIC 10€

EFFILOCHE DE POULET A L’'ESTRAGON, PICKLES, GRAINES TOASTEES 11€

PLATS

L'ASSIETTE “TOMATES MOZZA” DU PRESAGE : TOMATES, MOZZARELA DI BUFALA DOP,
CONCOMBRES, FRUITS DE SAISON, CONDIMENT OLIVE & PESTO DU JARDIN 20€

KEFTA D'AGNEAU, CAVIAR D'AUBERGINE, BOULGOUR RAISINS & AMANDES, SAUCE
CITRON SESAME 22¢€

BOWL DE L'ETE : POISSON CRU DU MOMENT, MARINADE LAIT DE COCO/HUILE VERTE,
RIZ VINAIGRE, SALADE DE LENTILLES, COURGETTES MARINEES
24€ (+2€ AU MENU)

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES 11 €
PECHE POCHEE, GRANITE VERVEINE & CRUMBLE 11€

GANACHE DE CHOCOLAT BLANC, COMPOTEE DE RHUBARBE,
BISCUIT LAVANDE/ROMARIN 12€

CLAFOUTI AUX NECTARINES, CHANTILLY AU MELILOT 10€

BATONNETS GLACES EMKIPOP 5€

TOUS NOS PRODUITS SONT SOURCES, LOCAUX, DE SAISON ET AUSSI BIO QUE POSSIBLE

ORIGINE DES VIANDES : FRANCE - PRIXTTC SERVICE COMPRIS



